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Produgdo de vinhos de qualidade
no mundo e ho Nordeste brasileiro
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Vinhos Tropicais



Vinhos tropicais produzidos no mundo
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Vinhos no mundo - nimeros
* Produgdo de vinhos tropicais:
e Tailandia: aprox. 220 hectares e 400.000 litros ano
o India: aprox. 1.000 hectares e 10 milhdes de litros ano*!
* Myanmar: aprox. 75 hectares e 90.000 litros ano
* Venezuela: aprox. 330 hectares e 700.000 litros ano* a partir de uvas frescas, e
outros 7 milhdes litros ano a partir de sucos concentraados importados
* Brasil: aprox. 400 hectares e 4 milhdes litros ano! (2 safras)

* Brasil (tropicais de altitude): 300 ha vinhedos e 2 milhdes L vinho/ano

e TOTAL

* Vinhos tropicais: Aprox. 2.300 hectares e 17 milhdes litros ano-!

* Vinhos temperados: Aprox. 7,5 milhoes hectares e 25 bilhdes litros ano-!
(O1V, 2014)
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Clima de regioes tradicionais (temperadas) e de condigoes tropicais
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Figure 1. Monthly mean air temperature of some different wine regions worldwide
for more than on cycle per year (a, b, ¢) or only one cycle per year (d, e,

f).



Clima no Vale do Submeédio Sdo Francisco

Temperatura média anual: 26°C;
Pluviosidade: 500 mm/ano;
Radiagdo solar: 3.000 h/ano;
Altitude: 350 m;

Permite videira produzir duas vezes/ano.
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Vinhedos do VSMSF
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Vinicolas do VSMSF
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Vinicolas do VSMSF

1) Bianchetti




Vinicolas do VSMSF

2) Botticelli
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Vinicolas do VSMSF

3) Miolo
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Vinicolas do VSMSF

4) Vinibrasil




Vinicolas do VSMSF
5) Garziera
6) Vinicola Mandacaru

7) Vinum Sancti Benedictus-VSB/Quintas de Sdo Braz



Principais variedades cultivadas no VSF

1) Uvas brancas

v’ Chenin Blanc

v Verdejo

v Viognier

v" Sauvignon Blanc
v Ferndo Pires

v' Arinto

v" Moscato Canelli
v" Moscato Itdlia

v’ Chardonnay

2) Uvas tintas

v’ Syrah

v' Tempranillo/Aragonez
v’ Alicante Bouschet
v Touriga Nacional

v Ruby Cabernet

v Barbera

v’ Cabernet Sauvighon
v’ Egiodola

v Grenache

v Malbec

v Merlot

v’ Petit Verdot

v Tannat



Sistema de produgdo das vinicolas no VSF

1) Sistema de condugdo
v Latada

v' Espaldeira




Sistema de produgdo das vinicolas no VSF

- Porta-enxertos
v TAC 313

v TAC 766

v TAC 572

v’ Paulsen 1103

- Sistema de irrigagdo

v’ gotejamento

- Tipos de Poda
v' Espordo

v Vara

v Mista



Sistema de produgdo das vinicolas no VSF

- Doencgas e pragas
v Mildio
v’ Oidio
v' Podriddo da uva

v Viroses

v Traca dos cachos
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Conclusoes



v Foram realizadas diversas reunides com os proprietdrios, enélogos e técnicos
das vinicolas, para definigdo das caracteristicas a serem adotadas para a
producdo de uvas destinadas a elaboracdo de vinhos finos tranquilos e
espumantes para a obtengdo da IP VSF;

v" As decisoes foram tomadas em comum acordo:

v" A unido do Vinhovasf serd fundamental para o inicio, continuidade e sucesso
da futura Indicagdo de Procedéncia-IP para os vinhos finos tranquilos e
espumantes do Vale do Sdo Francisco-VSF.



Perspectivas



v" A obtengdo do registro da IP VSF melhorard a qualidade dos vinhos finos
tranquilos e espumantes;

v" Aumentardo as vendas dos produtos pelas vinicolas, pois terdo maior
divulgagdo na midia e notoriedade;

v Aumento do enoturismo;
v' Atracdo de novos investimentos;

v Fortalecimento da vitivinicultura do Vale do Sdo Francisco.
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